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Hudéng dan st dung
May pha ca phé Ascaso Trio

ascaso

for coffee lovers



GIOI THIEU

Chén thanh cam on Quy khéch hang d4 mua san phdm cta Ascaso. Chiéc mdy nay c6
thé giup Quy khéch c6 dugc ca phé espresso va cappucinos chuén nhét.

Chiéc may pha ca phé nay dugc thiét ké va ché tao st dung ky thuat cong nghé tién
tién nhdt - mot san phdm chét lugng cao, an toan va dang tin céy.

Muc luc

Thong s ki thuat

So d6 may

Luu y vé€ an toan. Khaoi dong may.
Pha ca phé

Pha cappuccino

Ldy nudc nong

Bdo tri va vé sinh

Xt ly sy c6 thudng gap

Tuyén bs vé Tinh tuan tha cia EU
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1. Thong so ky thuat

TRIO
Cong sudt (W) 3112
Trong lugng (kg) 21

Kich thuéc (dai x cao x rong)

480 x 360 x 315 mm

Dung tich binh chtia nuéc (1)

2+2

Pic diém chinh

Ap sudt bom 20 atm.

Théan may béing thép phu son epoxy va thép khong ri.
Hé thdng chuyén nghiép, bé trao d6i v6i Sng dan bang thép khong ri.

Sti dung vét liéu an toan ddi véi thyc phdm.
B¢ diéu chinh nhiét d6 ty dong.

Chtic niang tao bot va dun nudc néng.

C6 voi hoi va voi nudc riéng biét.

Chtic nang lam dm tach dung ca phé.

Thiét ké tién tién va hitu dung.

Di dugc chiing nhan béi ij ban Chau Au.




2. So d6 may

Q Cong tdc ngudn
e Cong tic ca phé
e Cong tdc ngudn
@ Voihoi
Deén béo nhiét do ctia ra ca phé I
e Peén béo nhiét do ctia ra ca phé I1
a Tay cdm di dong (ca phé xay)
e Ctia ra ca phé (cha y bé mit néng)
Q Khay lam dm tédch dyng ca phé (chu y bé mit néng)
@ Khay chita nudc thai

o

m Peén béo nguodn
Céng tic nuGe
DPen bdo hoi
Voi nude
@ Peén bdo néi hoi
@ Cong tic ndi hoi
@ Nhiét ke
@ Peén bao nudc
@ Dung cu nén ca phé
@ Mudng ca phé (7gr)
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“hinh 1

3. Luuy vé an toan.
Khdéi dong may.
1. Poc toan bo hudng dan st dung.

2. Khong cham vao bé mit nong.
Dung cén gat hodc nam van.

3. Pétranh hoa hoan, dién giat hodc
thuong tich vé ngudi, khong dé
day dién, 8 cdm vao nudc hodc cic
chat long khéc.

4. Phai c6 sy giam sat chat ché cua
nguoi 1én khi c6 tré nho & gan hoiac
st dung thiét bi.

5. Rat day nguon khi khong stt dung
va trudc khi vé sinh may. D& mdy
ngudi trudce khi lap hodc thio cac
bo phan khi vé sinh thiét bi.

6. Khong van hanh thiét bi khi day
hodc phich cam bi hong, khi thiét
bi gép truc trac hoac hu hong duéi
bét ky hinh thtic nao. Gui lai thiét
bi cho trung tim bao hanh dé kiém
tra, stia chita hodc diéu chinh.

7. Viéc st dung cac phu kién kém theo
khong dugc nha san xudt thiét bi
khuyén céo c6 thé dan dén hoa
hoan, dién giat hoac gay thuong tich
cho ngudi stt dung.

8. Khéng st dung thiét bi ngoai trdi (muc
nay c6 thé bé qua néu san phdm duogc
thiét ké dac biét dé st dung ngoai troi).

9. Khong dé day vit qua canh ban, quay

hodc cham vao cédc bé mat néng.

10.

11.

Khong dat trén hodc gin bép ga, bép
dién hodc trong phong c6 bat 1o sudi.

Luén cam phich vao thiét bi trudc,
sau d6 cam day vao & dién trén
tudng. D€ ngit két ndi, hay tit tit ca
cdc cong tac, réi rat phich cam ra
khoi 8 trén tuong.

. Khong stt dung thiét bi cho muc dich nao

khac ngoai muc dich da dugc chi dinh.

. Giit lai huéng dan st dung nay.

Trudc khi cai dit thiét bi, ngudi lap dat
nén doc ky huéng dan st dung nay.

Ngudi stt dung phai la ngudi 16n c6

trach nhiém. Phai trong chiing tré em,
khong dé tré nghich thiét bi.

Trong trudng hop c6 bat ky su bat

thudng nao, hay lién hé v6i nha phan phéi.

Khéi dong

1. Kiém tra xem dién 4p c6 giong nhu

dién ap dugc hién thi trén nhan
théng s6 ciia mdy khong.

D& nudc vao binh chia (xem hinh 1).
Kiém tra xem 6ng cdp nudc da dugc dat
trong binh chita chua. Nén stt dung nuée
c6 ham lugng khoéng thdp. Chét luong
nuée khong chi anh hudng dén huong vi
va chét lugng ctia ca phé ma con giap
tranh tryc tric sau nay.

Phai kiém tra xem binh chita da c6 du
nudc chua. Néu sti dung may khong c6
nuée, bom c6 thé bi hong. Kiém tra lugng
nude bang tryc quan.



0 Quan trong

A) May dugc stt dung lan dau hodc da
khong dugc stia dung trong moét thoi
gian.

Thay toan bo nudc trong binh chia.

1. Bat mdy bang cach gat cong tic
nguon (1).

N

Dit tay cam khong c6 ca phé (7) vao
vi tri va dat tdch bén dudi ctia ra.

w

. Bat cong tic ca phé (2) va cho chay
hét mot ntra dung tich binh chiia
nudc. Sau khi hoan tit quy trinh,
tat cong tic ca phé (2) di.

B) MOI NUGC

Thay nudc trong binh chita trong
cac truong hop:.

Ca phé khéong chay ra

Khi méy khong dugc stit dung trong
mot thoi gian.

Sau khi xa hoi

Khi khong cé nuéc trong binh chiia

Lam nhu cdc budc 6 muc A.

4. Pha ca phé

Mady st dung ca phé xay véi sy hé trg
ctia 4 phin loc: 2 phin thudng va 2 phin
tao bot (don va doi). Ngoai ra con c6 2
phin dung véi ca phé tui loc dang tron.
Dé 6 két qua tdi vu, ching toi khuyén
ban nén stt dung loai da tron sdn dé
pha espresso, vi n6 c¢6 kich ¢& bot phu
hop véi phin loc ca phé xay. Néu két
qua khong nhu mong muén, hay st
dung phin tao bot, vi no cé thé su

dung vd&i bat ki kich ¢& bot ca phé nao.

Bt ké ban st dung loai phin nao cho ca
phé xay, va tiy thudc ca phé ra nhanh
hay cham, ban c6 thé thay déi loai ca
phé, do to ctia hat ca phé hodc pha dic/
loang hon dé phu hgp nhit véi s6 thich
ctia minh.

Quy trinh nhu sau:

1. Bat méy bing cdch bat cong tic

nguén (1) va dat tay cdm da gan

phin (chua c6 ca phé) vao ctia ra
ca phé ctia mdy bang cach dua ti
trai sang phai stt dung mot luc vita
du (xem hinh 2).




. Dgi dén béo (6) sang 6n dinh (khoing
1,5 phut). Lic nay may da dat dén
nhiét d6 thich hgp. Bat cong tic ca phé
(2) va dé nu6e chdy ra. Thuyc hién quy
trinh nay trudc khi pha ca phé sé giap
loai bo du lugng va can bing nhiét do
dé tao diéu kién hoat dong t6i uu. Sau
khi hoan tét quy trinh, tit cong tic ca
phé (2) va thao tay cam ra.

D3 ca phé dén miéng phin loc (1 hodc
2 muéng tuong ting 1 hodc 2 tich ca
phé) (xem hinh 3B). Nén va tiép tuc d6
thém ca phé. Sau khi dugc nén, ca phé
trong phin loc phai con dén 3/4 dung
tich phin. (xem hinh 3A)

3/4 j—- (ll
hinh 3A "i b hinh 3B

Quan trong: Nén
Dé c6 dugc ly espresso chudn vi, bot ca
phé phai dugc nhéi va nén that chit.

4/4

. Lam sach bot ca phé dinh trén
miéng phin loc dé€ tay cdm c6 thé
lap vita khit vao ctra.

. Lép tay cdm (7) vao ctia ra ca phé (8).

. Dat tdch xuéng bén dudi ctia ra ca phé
va bat cong tic ca phé (2).

. Khi ca phé da pha xong, tit cong tic
ca phé (2).

St dung phin véi ca phé tii loc dang
tron: Xem hinh 4.

hinh 4

Lam theo cdc buéc 1, 2, 5, 6, 7 nhu trén.

0

Thén trong: Khong thao hoic xoay
tay cdm trong khi nuéc dang chay vi lic
nay thiét bi dang phai chiu ap suét 16n.

Luu y:

w

. Tay cAm phai luon dugc ldp vao may
& vi tri dong d€ ludn dugc git m.

. Dat tach lén khay lam am tach (9).
Nhiét d6 thich hop (t6i uu 40°C /
105°F) sé& lam cho ca phé ngon hon.

. Néu ca phé chdy ra khéng nong, hay
bat cong tic hoi (3) trong 10 giay,
nhu vay nhiét d6 cia méy sé tang.

. Ca phé sé con chay nho giot vai giay

sau khi cong tac ca phé (2) dugc tit.

. Néu thdo tay cdm sau khi t tit 1 dén 2

phut, bot ca phé c6 thé rit uét hodc
hoi nhao, diéu nay la binh thudng.

5. Pha cappuccino

Cappuccino chuén vi chtia 25 ml ca phé
espresso va 125 ml siia lanh da dugc danh
béng hoi, véi nhiét d6 dao dong tui 3 - 4 do
C t6i gan 55 d6 C. Dung siia bo tuci véi
ham lugng protein 3,2% va ham lugng chat
béo 1a 3,5%. Chi ddnh mot lugng du cho
mot tach d€ trdnh 1an mui hodc vi khéic.

Quy trinh dung may danh stta khi pha
cappuccino nhu sau:

1. Bat cong tac ngudn (1) va cong tic
no6i hoi (16). DBgi khoang 1,5 phut.

2. Bat cong tic hoi (3), den (13) sé
sang.

3. Hoi ngay lap ttic sé phun ra. Bit
cit khi nao cong tic (3) dugc bat,
dén (13) sé sang bédo hiéu.



4. Néu cong tic hoi (3) khong dugc bat,
dén bao (15) sé tit. Diéu nay khong anh
hudéng dén hoat dong ctia may vi nhiét
do dugc diéu chinh tu dong.

5. Nhung khoang mét ntta voi hoi (4) vao
stta d€ tao bot. Khi da pha xong, tat
cong tit hoi (3) va cong tic ndi hoi (16).

0

Quan trong:

Sau mbi ldn st dung, nén xa hoi trong
vong 5 gidy dé€ lam sach voi hoi va
chdng tic nghén. D€ lam sach 16 thoat
hoi, ¢6 thé st dung tim hodc kep gidy.

Meo pha cappuccino

1. D€ stia c6 d6 mugt, dat voi ngay bén
duéi bé mat sita. Di chuyén voi ¢ cac goc
khdac nhau (gitt nguyén vi tri 6 dudi bé mat
sita) d€ sita nhi hoa. Khi da dat két cau
theo yéu cdu, siia ¢6 thé nhiéu lén gdp doi
50 vGi ban ddu. Lac nay stia da nha hoa
nhung van con lanh.

2. Khi sita da dat két cdu theo yéu cau,
ngam voi sau vao trong ca. Di chuyén ca
theo vong tron d€ lam nong stia dén khi stia
dat nhiét d6 mong mudn.

0 Quan trong:
Cong doan tao két cdu phai dugc git & ngay
dudi bé mat siia, con khi hdm nong, voi can
dugc nhing sau hon.

Tao két cdiu Ham néng

Khi stta da néng va c6 d6 muot, c6 thé dé lén
trén tach da co sin ca phé dé thudng thic.

6. Lay nuéc nong

—

. bit tach dudi voi nude (14).

N

. Bat cong tic nude (12), dén bao (18) sé
sédng. Tat cong tic nudc sau khi da 1lay
dugc lugng nude can thiét.

7. Bao tri va vé sinh

hinh 5

0 Canh béo chung

Viéc lam sach va béo tri phai dugc thuc hién
khi mdy da ngudi hoan toan va da dugc ngit
dién. Khong ngam thiét bi trong nudc. Khong
dung thiét bi véi may rtia chén.

7.1.Vé sinh bén ngoai: D& vé sinh bén
ngoai may, hay dung c6n 96° hoac

céc san phdm chuyén dung danh cho
nhom bong.

Théo khay thudng xuyén dé€ vé sinh (hinh 6).
Néu khong st dung méy mot thoi gian, hay
d6 hét nuéc trong binh chia.

Lau sach voi hoi bing khin mém ngay

sau khi st dung. Dé vé sinh bén trong

voi hoi, hay xa cho nudc chay ra lién tuc.

DéE vé sinh 16 thoat hoi, c6 thé dung tim
hoac kep gidy.



7.2. Vésinh bén trong:

Viéc vé sinh va bao tri hé théng bén trong ctia
mady la rdt can thiét d€ cho ra ca phé chat
luong.

Dé vé sinh bén trong cac bo phan cung cép,
hay dung bot riia méy Ascaso Coffee Washer.
San phdm nay cing hiiu ich trong viéc lam
sach can may. Thuong xuyén lam sach can sé
cho ra nhiing tach ca phé chét lugng tuyét hao
va kéo dai tudi tho cia mdy. Lién hé nha phan
phdi dé biét thém thong tin chi tiét.

Khuyén nghi st dung bot riia may:

Lugt pha/ngay Lam sach cdn
>10 hang thang
5-10 2 thing mot lan

1-5 3 thdng mét lan

DE chéng bam ciin, ban ciing c6 thé si
dung céc bo loc nuGe. Tuy nhién, chung toi
khuyén ban nén vé sinh tiy thudc vao tan
sudt st dung may.

St dung bo loc va bot vé sinh sé gitp kéo
dai thai gian hoat dong t6i wu cia may.

0 Quan trong

Khong nén dé€ lai ba ca phé trong phin loc,
can bén sé lam anh huéng dén huong vi ctia
ca phé. Néu c6 cin, hay khéi dong may va
dé nu6e xa qua ctia ra ca phé hét dung tich
mét binh.

7.3. Vé sinh tay cdm va ciia ra ca phé

Vé sinh tay cdm béng nudc ndng va
nudc riia trung tinh.

Rira that sach. Dung khan mém lau
kho tay cim. Khéng ria bing may ria
chén.

Ban c6 thé rtia phin loc, khay va binh
chtia nuéc & gia trén ciing trong may
rtia chén. Néu ban rtia bang tay,
phai rua that sach. Hay lau kho
béng khin mém.

Dung ban chai hoac vat dung tuong tu
dé1am sach ba ca phé bam & man xa
phia trén.

0 Luuy!
Ctia ra nén dugc vé
sinh sau 80 t6i 100
lan pha. Théo va vé
sinh béng nudc néng
va nudc riia trung
tinh.
Hay lap lai sau khi vé
sinh xong.

7.4. Vé sinh binh chia nuéc

Théo binh khoi phia ria than mdy.

Vé sinh bén trong bang nudc sach.



8. Xu ly su ¢d thudng gap

Vin dé phat sinh Nguyén nhan Cich giai quyét

Ca phé khong néng| My chua dat dén nhiét d¢ thich Doi dén khi dén bao nhiét do
hop. Phu kién chua dugc lam (6) ngling nhéy. Xem cdc meo
&m (tach, tay cam) chung trong phén 3.

Ca phé chay ra Hat ca phé ban qué tho hodc ca Stt dung ca phé espresso. Thu

nhanh phé chua dugc nén dung cach. bang cich nén manh/nhe hon.
Chua dung du lugng ca phé can Cho thém ca phé day dén
thiét. miéng phin loc.

Ca phé khong c6 Dung ca phé espresso.

do sanh min

Bot ca phé ban qua tho. Ca phé chua
dugc nén dung cach. Ca phé ci hodc
kém chét luong.

Thti nén ca phé manh hodc nhe
hon. Dai loai Ca phé.
Dung ca phé méi xay.

Ca phé khong chay
ra hodc chay ra
rdt chAm

Binh chtia khong c6 nudc hoac
dugc lap chua dung vi tri.

Ca phé ban dang st dung qua

min hodc dugc nén qué chat. Bo loc
bi bit kin. C6 hién tugng

déng can trong méy.

Cong tic hoi dang bat.

P36 nudc vao binh chiia hodc
dit binh chtta vao dung vi tri.
Duing ca phé espresso. Thu

nén ca phé theo céch khac. Lam
sach phin loc. Vé sinh may.
Tiét cong tac hoi (3) di.

C6 nhiéu nuée
trong phin loc
sau khi pha ca phé

Ca phé chua dugc nén ding cach.
Chua du lugng ca phé can thiét
trong phin loc.

Nén ca phé dung cach.
Cho du ca phé vao phin loc.

Ca phé trao qua
miéng phin loc

Tay cdm chua dugc ldp dung vi tri.
Bot ca phé con dinh trén

miéng phin loc.

Miéng dém & tay cdm bi bdn hoac
bi 16i.

Lam dang theo quy trinh lap
tay cam.

Lam sach ca phé dinh trén
miéng phin loc.

Vé sinh miéng dém bang khan
am. Lién hé Dich vu cham séc
khach hang.

Sita khong c6
do dic sanh

Voi hoi bi tac. Stia bi hong.
Stta nong hodc dm.

Lam sach voi phun hoi.
Duing siia tuoi, lanh.

Méy phat ra tiéng
on

Khong c6 nudce trong binh chia.
Binh chita dugc lap chua dung vi tri.
Voi céip nuéc chua dugc dit trong
binh chita. Ca phé cit hoac qua kho.

D6 nude vao binh chia. Chinh
lai vi tri binh chtia nudc cho
dung. Dat 6ng cdp nudc vao
binh chita. St dung ca phé méi.




9. Tuyén bd vé

Tinh tuan tha caa EU

ASCASO FACTORY SLU tuyén bs rang
san phdm c6 dinh kém thong bdo nay,
May pha ca phé Espresso, dap ting cac
yéu cdu dugc quy dinh trong Chi thi
89/392/EEC ngay 14 thiang 6 nam 1989,
Chi thi 73/23/EEC vé thiét bi dién va Chi
thi 89/392/EEC vé kha nang tuong thich
dién tur.

Chi thi vé xti Iy rac thai
2002/96/EC

Thai b thiét bi

Vit liéu trong céc thiét bi ct hong c6 thé
dugc thu héi hodc tai st dung. Vui long lién
hé nha phéan phéi hodc co quan thu gom xu
ly rac thai tai dia phuong

THONG TIN PON VI PHAN PHOI:

Coéng ty CS phian SXTM & PT HUONG VIET

Pia chi: S6 22 Xi Pan, P. Phuong Lién, Pong Pa, Ha Noi

SDT: 0243 577 3151
Hotline: 1900 6852

Website: http://huongvietcoffee.com
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