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1. HUGNE AN Q10 TOAN ..o 1
2. Huéng dén trude khi sit dung 1an dau ... 2 (15) Néu khong str dung may trong mot khoang thoi gian dai, hiy tit va ngét két ndi may véi ngudn dién
3. Gidi thi€u chirc naNg ......ccovvvevveerecinennenne 3 (16) Néu co bat cir thic méc nao vé may pha, hdy lién hé trung tim cham séc khach hang.
3.1 Ngudn cAp dién cho maY pha C PRE ..........oveeveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 3 (17) Khong cho tre nghich may.
3.2 Giao dién chirc naNg Chilh ........cccoeiiiiiiiiiiiiiiiccerecceeeeee e 4 (18) Méy dugc san xuat dé sir dung trong ho gia dinh va cac g dung tuong tu nhu:
3.3 Pha espresso/ca phé/cappuccino/latte/sita néng/nuéc nong ... - Khu vyc nha an cho nhén vién trong cdc ctra hang, van phong hay cac khu vuc dang nha ¢
3.4 Chirc NANG Pha CA PHE ...oeoveeoececee et nensnens - Cho khéch hang trong khach san, nha nghi.
3.5 Nim di{éu chinh d§ min bot CA Phé ... 5 (19) Khong nhing may pha vao nudc dé vé sinh
3.6 Num dit?u chinh Tugng bt CA PhE ......oviiiiieicieeeee e 5 (20) Khong dat may pha trong ta kh1 su dung
3.7 NUM G1€U Chinh DOt STIA ..eeeveiieiiicciecceeee ettt eeaeeeeaaeeens 5 (21) Canh bao: Khong s dung neu be mat may bi nut.
4. Giao dlél’l cai dét .......................................................................................................................... 6 2. Hu.C'.ng dan truée khi sir dl_lng lan dau
4.1 NBISt dQ CAPRE ...ttt 6 . .
4. Téiy CAN oo 6 (1) Hay kiém tra va dam bao bg phan pha ca phé duogc lap c¢o dinh, khoang chira ba ca phé va khay
4.3 D) CUNG CUA NUOC ..venrenenienieieeieeieeieeeeeete et eneenees .. 6 nuée Siuqc dat ding vi trf
4.4 Piéu chinh "Usa thich" trong giao dién cai dat trude khi pha ..... 7 @ D@ nu'('fc, sach vao binh chira nuée . A
4.5 V& sinh hé thdng 6ng ca Phé VA DO ST ........ovvveeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 8 (3) boit n,h%t 30g hat ca phé vao khoang chira hat trudc khi sir dung lan dau
A6 HEN U0 1o eeeeeeeeeee e eee e 8 Chu y: . .
4.7 CROI NEOT TLZEE v eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeseeeeesesesesseseseseeseeeeseeeneene 9 Chi d06 hat ca phé vao trong khoang chtra hat. Khong QO nudc, bot ca phé, hat ca phé lan véi da
4.8 Cai dit V& ch& @0 MAC QNN oo 9 hay céc loai vat cting dé tranh 1am héng b phan nghién.
4.9 Chire NANE d@M SO COC ....ovvvviiiviiiriiii s 9 Dién 4p/Tén sb 220-240 VAC 50/60Hz | Cong sudt 1200-1500 W
5. ChUC NANG CANN DAO ..cevviiniiiiiicieeceee ettt ettt st ese e e aensenaensesaeenes O Dung tich binh nuéc| 1800ml Dung lugng binh chira hat | 250 gam
1. Huéng din an toan Ap suit bom 19 bar (bom ULKA Khéi luong tinh 13 kg
(1) Poc va thyc hién theo huéng dan sir dung mét cach cAn than Italia)
(2) Pat may pha trén bé mit bing phang, chic chin, kho rao, théng thodng va xa tim tay tré nho
(3) Xéc dinh rd cac thong sb ngudn dién trudce khi sir dung méy, két ndi may voi ngudn dién theo 10
yéu cau ) 1 ) 'I |
(4) Khong §llr dung may pha khi thiéu nude ) 5 . R e
Khi @6 nude vao binh chira nudc, hay thao binh ra khoi may pha dé nudc khong nho vao trong 3 BN, i
. , . . . s N F 1A ; \ . s - & - 12
may, tranh hong hoc. Bao hanh s€ khong c¢6 hiéu luc cho cac truong hop hong hop nay 4 iR ] }
(5) Thai bo nhya va tai l?éng boc trong hop dung sa0 cho thich hop, tranh gdy nguy hiém cho tré. 2 — NS, ' — 13
(6) Gilt may xa cac nguon nhiét, tranh lam hong bé mat may . | : ‘\_‘
(7) Sir dung va cit gitr may & nhiét d6 méi truong thong thudng tir 0°C dén +45°C, nhiét d6 dong Tl . I,..i_t"—f‘"]' K % ' T
bang ¢6 thé lam hong may. 8 S T B LLUTRN '
(8) B4 nudc c6 nhiét dd phong vao trong binh chira nuée. Nudc nong s& lam hong may it i WL i
(9) Str dung khén lau chén dé vé sinh may ’ SR ] D
(10) Khéng thay dbi phuong thuc van hanh ctia may dé tranh gy tén hai nghiém trong. Nha san 9 N e T :
XUt s& khong chiu trach nhiém cho cac tdn hai nay. 16
(11) Chi Iy bo phén pha ca phé va vé sinh timg b phéan sau khi may ngit két ndi vai ngudn dién. . o ) )
(12) Hiy giri my t6i trung tim bao hanh khi may 6 vn d& hoic cac linh kién dién tir bj hong. 1. Nap trong cta binh chira hat 9. Khoang chtra nudc thai va b diit coc
(13) Tré tir 8 tudi tré 1én va nhitng ngudi c6 van dé vé thé chat, gidc quan, tinh thin hodc thiéu kinh 2. B1}1h cl}lra ha:[ . 10. Nap ong chira bot ca phé
nghiém va hiéu biét c6 thé sir dung va béo tri thiét bi trir khi ho dugc gidm sat hodc huéng dan si 3.Nom di€u chinh bot sta 11. Nap ngoai cta binh chira hat
dung thiét bi mot cach an toan va hiéu rd tac hai nguy hiém. Giit may va day dién xa tm tay tré nho 4. Num dle}l_ chAmh do min bot ca phé 12. Ong bot ca phé )
dudi do tudi nay. 5. Khay sudi coc i 13. Binh chita nuéc c6 nip
(14) Hay cin than, tranh dé nudce nhoé vao trong may hay tiép xtic v6i cac linh kién dién tir, dé tranh 6. Man hinh cam ung da mau LCD 14. Cura canh
hién tuong doan mach. 7. D{iu ra Cappuccino/Latte 15. Khoang chtra b ca phé
8. bau ra Espresso 16. B phan pha ca phé
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A Luu y quan trong:

3. Num diéu chinh bot stta
- Van num theo chiéu kim dong hd, bot sita s& day dac va min hon. Nhung néu vin qua, may pha s€
chi lam nong sita, khong tao bot. Hay van num nguoc lai dé tao ra bot nhu binh thuong.
- Van num ngugc chidu kim déng hd, bot sira s to hon va khong min. Néu vin qua, sita s€ khong thé
suc 1én. Hay van num ngugc lai dé sira suc 1én va tao ra bot nhu binh thuong.

7. Diu ra Cappuccino/Latte

‘ Vé sinh dng xa bot sita hang ngay bang

' cach thao roi va rira bing nude sach dé loai
b6 phin sira thira bén trong va gitip dam
bao vé sinh.

Xem hudng dan ddy di trong muc 6.4

Pau két ndi dng sita

Ong x4 bot sita

--..,-J‘ I_— h . 1ea
= Daura Espresso, dac bit
dung cho Cappuccino/Latte
9. Khoang chira nuéc thai va b¢ dat cbe
Khi c6 qué nhiéu nude thai, tim phao d6 s& ndi 1én. Hay db nu6e thai dé dam bao nuée khong tran
ra ngoai
12. Ong bot ca phé
Chi dung ti da 1 thia bot ca phé cho mot cde trong mdi 1an pha. Nhiéu bot qua s& dnh huong dén
chirc nang cua b phéan pha ca phé
15.Khoang chira ba ca phé
Khi man hinh hién thi "Waste container full", hily db bi ca phé ra ngoai.
16. BO phan pha ca phé
Khéng mé cira va thao bo phan pha trong khi dang pha ca phé. Néu man hinh hién thi "brewing unit
missing", hiy thao bo phan pha ra khoi may va lip lai.

3. Giéi thiéu chirc ning

3.1 Bat may pha ca phé
(1) Hay cdm phich cim cta may vao 6 dién, man hinh cam tng s& sang va may dugc tw dong cai dat
& ché do cho.

(2) Cham vao man hinh bing ngoén tay, may s& bit dau khoi dong qué trinh kiém tra ty dong, lam
noéng, tu v¢ sinh va sau do, s€ vao giao dién chirc nang chinh.

Vui long khong van hanh may trong qua trinh nay.

Man hinh may s& 1dn luot hién thi cic chu trinh theo hinh anh tuong tng nhu sau:

Blle: wiiching enllc: machine

Ché d6 cho Ché d6 kiém tra

Ché d6 1am nong
3.2 Giao dién chirc nang chinh

Trong giao dién chitc ning chinh, ban c¢6 thé lya chon cac chirc ning pha theo ¥ mudn.

3.3 Pha espresso/ca phé/cappuccino/latte/sita nong/nuéce nong bang hat

Trong giao dién chirc ning chinh, ban c6 thé pha espresso, ca phé, cappuccino, latte. sita nong,
nude néng biang cach cham vao biéu twong trén man hinh cam tng.

Trong qua trinh pha espresso/ca phé, ban co thé dnnot MEM gé dimg bét cu Iuc nao

Trong qué trinh tao bot sita, ban ciing c6 thé 4n nut . dé ding. May van tiép tuc pha espresso
vao lic nay.

Luuy:

Sau khi pha ca phé xong, bd phéan pha s¢€ tu dong tr¢ vé& vi trf ban dAu, hay tiép tuc van hanh
may sau qua trinh nay.

Qué trinh pha hoan tat

Qua trinh pha Espresso

Qua trinh tao bot sita
3.4 Churc néni ﬁha ca phé bang bot

(1) An nut , man hinh s& hién thi 4 Iyra chon chirc ning pha espresso/ca phé/cappuccino/latte
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(2) Hay sir dung thia bot ca phé di kém véi may va chi dung mét thia bot cho mot cde ca phé trong
mbi 1an pha.

(3) An nitt chirc ning pha ban mudn, may s& pha espresso, ci phé, cappuccino, latte theo yéu ciu
Néu khong db bot ca phé vao may trong qua trinh trén, voi ca phé s& chi chiy ra nudc nong. Day
cling la cach thurc vé sinh b phéan pha va cac éng ca phé bén trong.
Thém vao d6, may pha ciling c6 chirc nang tu dong v¢ sinh khi ban bat may.
3.5 Num diéu chinh d6 min bot ca phé
Diéu chinh d6 min cta bot khi bd phén xay hat dang hoat dong
Néu van niim nguoc chiéu kim déng hd, bot ca phé s€ min va c6 vi ddm hon
Néu van nim theo chiéu kim déng hd, bot ca phé s€ to hon va c6 vi nhe hon.
Luu y:
Sau khi diéu chinh d6 min cta bt cho nhiing lan pha tiép theo, d0 min nay chi dugc ap dung tir
cbe thu 4 tro di
3.6 Nim diéu chinh bot
1. Van nim theo chiéu kim d@)ng hd, bot sita s& day dac va min hon.
2. Van niim nguoc chiéu kim déng hd, bot sita s& to hon va khong min.

Nim diéu chinh bot sita ——

A Luuy

(1) Néu van qué chiéu kim ddng hd, may pha sé& chi lam nong sira, khéng tao bot. Hiy vin
nim nguoc lai dé tao ra bot nhu binh thuong.
(2) Néu van nguoc chiéu kim dong ho qua tay, sira s€ khong thé suc 1én. Hay van nim nguoc
lai d€ sira suc 1én va tao ra bot nhu binh thuong.
4. Giao dién cai dat
s A 1R 2 . . .
Hay an biéu tugng - trong giao dién chuc
ning chinh dé vao giao dién cai dat

4.1 Nhiét d¢ ca phé
An biéu tuong , man hinh s& hién thi Iya chon nhiét d6: Low (Thap), Middle (Trung binh),
High (Cao). Hy lya chon nhiét d6 ban mudn va 4n OK dé xac nhén.

4.2 Tay can
An biéu tuong n dé tit diu qua trinh tdy cin va 4n dé huy qua trinh nay néu can.
Budc 1: Hay thém chit tdy rira vao binh chira nuéc
va db ddy nude vao binh. An "OK" dé bit ddu qua
trinh tiy cin. Bom s& hoat dong trong 30 gidy va
dung trong 3 phut. Bom s€ chay 11 vong nhu vay cho
dén khi qua trinh tiy cin két thuc.

Buéc 2: Thay chit tiy rira trong binh chtra bing nudc
sach va 4n "OK". May pha s& bét d4u lam sach cac
éng bén trong. Qua trinh lam sach s& két thuc va man
hinh tré v& giao dién chirc nang chinh sau khi bom
bom dugc 1000ml nudce.

4.3 B9 cling cuia nude
An biéu tuong ﬂ , man hinh s€ hién thi cac lya chon d¢ cting cta nudec.

Hé théng may s& nhéc nhé ban téy can theo d¢ cimg nudc da dugce chon trude do nhu sau:
(1) Mtre 1: Nhéc nhé tiy can sau khi sir dung 1501 nuée
(2) Mrc 2: Nhéc nhé tdy can sau khi sir dung 1201 nuée
(3) Mirc 3: Nhic nhé tiy cin sau khi st dung 901 nudce
(4) Mutic 4: Nhic nhé téy can sau khi sir dung 601 nudce
Luuy:
Ban c6 thé 4n dé huy qua trinh téy can khi nhan dwoc nhic nhé. Hé théng s€ tiép tuc
nhéc nhé khi ban bat méy tré lai va s& ngimg nhic nhé cho dén khi ngudi dung thye hién xong
qué trinh tdy can.
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4.4 Diéu chinh "Ua thich" trong giao dién cai dat trudc khi pha

Hay 4n biéu twong cai dat . giao dién chirc ning didu

E. An biéu tuong . va 4n (+) hodc (-) dé chon luong nudc
noéng ban mudn. Sau d6, 4n OK dé x4c nhan

® o & 100-

chinh s& hién thi trén man hinh.

F. An biéu tuong H va 4n (+) hodic (-) dé chon luong sita
néng ban mudn. Sau d6, 4n OK dé x4c nhan.

Hay 4n biéu tugng "Preference"
hién thi chirc ning diéu chinh huong vi ca phé yéu thich
cua nguoi dung nhu sau

4.5 V¢ sinh hé théng dng ca phé va bot sita

An biéu tugng , man hinh s& hién thi nhic nhé ban dit éng sita vao trong nu‘o’c sach. Hiy 4n

. . . "OK", may pha s€ vé smh hé théng tao bot sita trong 20 gidy va sau d6, vé sinh dng ca phé bén tron
A. Hay én bidu twong I, man hinh s hién th chic Ol pha . —— geap s
nang diéu chinh lugng espresso. Hay an (+) hoac (-) d¢ cai
dat luong espresso ban mudn va an OK dé xac nhan.

B. Hiy 4n biéu tugng - , man hinh s& hién thi chirc
nang diéu chinh luong ca phé. Hay 4n (+) hodc (-) dé cai 4.6 Hen gio
dit luong ca phé ban muon va an OK dé xac nhén. An biéu tuong . man hinh s& hién thi thoi gian tr dong tit dé ban Iya chon. An OK dé xac nhén.

A Llruy

Dé tibt kiém dién, may pha s& ty dong tit néu ban
khong st dung may trong khoang thoi gian da dugc
chon. Ban ciing c6 thé chon "OFF" dé huy chirc
nang tw dong tit.

C. Hiy 4n biéu tuong H , man hinh s& hién thi chuc
ning didu chinh vi capuccino. Hiy 4n (+) hodc (-) dé cai
dit lwong espresso va thoi gian tao bot sira ban mudn va 4n
OK dé x4c nhan.

& 60

A A A 3 ~ 1t A . , - A Lu'u
= 4 D. An biéu tugng H , man hinh s€ hién thi chirc nang diéu A y

chinh vi latte. Hay 4n (+) hodc (-) dé cai dat lugng espresso, Dé tiét kigm dién, may pha s& tu dong tit néu ban

ty 1€ bot sira va thoi gian tao bot sita ban muon. Sau do, an khong str dung mdy trong khoang thoi gian da dugc
w = j O 5 . X ~ . X " " 4R 1.0 ,

OK dé x4c nhan. chon. Ban ciing c6 thé chon "OFF" d¢€ huy chirc

ning tw dong tit.
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4.7 Chon ngon ngir

Dé dap ing nhu ciu st dung cta khach hang dén tir cac
qudc gia khac nhau, chung t6i c6 4 ngdn ngit cho ban lya
chon.

An biéu tuong ., man hinh s& hién thi giao dién lya
chon ngdn ngit. Hay chon ngdén ngit ban mudn va an OK
dé xac nhan

4.8 Cai dat vé& ché do mac dinh

An biéu tuong , man hinh s& hién thi yéu cAu xéc
nhén cai dit v& ché d6 mic dinh, 4n OK, cai dit méay s&
trg’& vé ché”d(.") maic dinh ban dau. Ban ciing c6 thé 4n
deé huy ché d6 mac dinh

4.9 Chtrc nang dém sb coc
An biéu twong El, man hinh s& hién thi tdng sb cdc
espresso/ca phé va cappuccino/latte da dugc pha

5. Biéu twong canh bio

(1) It nuwéc. Hay db thém nudc
vao binh

(2) ft hat ca phé. Hay thém
hat vao khoang chtra

) Thiéu khay nudc thai. Hay
kiém tra xem khay dé duogc dit
dung vi tri hay chua

(4) Thiéu khoang chira ba ca
phé. Hay kiém tra ¢é dam béo
khoang chira bi dugc lip dung
vi tri

(3) Thiéu b6 phan pha. Hay
dam bao lap bo phan pha dung
vi tri va ¢0 dinh chac chan.

(6) Khoang chira ba ca phé
da day. bo ba ca phé ra
ngoai

(7) Ctra canh m¢. Hay dong cua lai

(8) Ong bj tic. Hiy tit may pha, d6 nudc diy binh
chira va sau d0, bat lai may. Néu dng van bi tic, hiy
lién h¢ trung tdm bao hanh.

CAC THONG SO KY THUAT CHINH
Dién ap /Téan sb 220-240 VAC 50/60Hz | Cong suat 1200-1500 W
Dung tich binh nudc 1800ml Dung luong binh chira hat | 250 gam
Dung tich ca phé/cbe 30-250ml Khéi lugng tinh 13 kg
Bom ULKA 19 bar
Churc nang u trude v Ong thép khong ghi S
Nbi hoi nhém v Tay cim cbc 1am bang S

thép khong ghi

Cira ra ca phé v Binh nudc roi S
B0 xay ca phé lam v Cai dat do cimg nudce S
bang thép khong ghi
Espresso v Thong tin S
Americano v Tay can S
Nudc néng v Ché do tiét kiém dién \
Ca phé dup v Cai dit vé ché d6 mic dinh|
Diéu chinh nhiét d¢ V
ca phé
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