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Tai ché mdy pha ca phé. Vit ligu tai ché 6 thé duoc sir

dung d€ che tao méy pha ca phé nay. Hay lién h¢ nha phan

phoi hoac trung tdm thu gom rac thai dia phuong de bict

thém thong tin.
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o GIOI THIEU

Chén thanh cam on Quy khach hang dd mua san phim
clia Ascaso. May pha ca phé nay c6 thé giup ban pha
dugc tach ca phé espresso va cappuccino v6i vi ngon
nhat. Vi thiét ké va ché tao bang cong nghé tién tien va
ki thuat d6i méi, day 12 mot san pham chat luong cao, an
toan va dang tin cdy cho nguoi st dung.

OCAC PIEU LE

CHUNG NHAN SAN PHAM PHU HQP VOI TIEU
CHUAN CHAU AU

CONG TY ASCASO FACTORY SLU

Chung t6i cam doan chiu trach nhiém May pha ca phé
chuyén nghiép nay duoc san xuit dua trén cc didu luat
trong cac chi thi dac biét nhu: 98/37/EC (Chi thi may moc);
73/23/EEC (da bi huy bo), 93/68/EEC (Nhan CE — da
duoc sira d6i), 2006/95/EC (Chi thi dién 4p thip); 89/336/
EEC (d3 sira d6i), 92/31/EEC (Chi thi EMC); 97/23/EC
(Chi thi thiét bi ap luc) va tuan theo céc tiéu chuan: EN
292-1, EN 292-2, EN 60335-1, EN 60335-2-15, EN 55014,
EN 61000- 3, EN 61000-4, ENV 50141, EN 55104, tiéu
chuén hoa hop EN

TAI CHE

Méy pha ca phé dugc 1am tir nhimg vét lidu c6 thé tai ché.
Hay lién hé nha phan phi hodc trung tam thu rac dia
phuong dé biét thém thong tin.

QUY DINH AN TOAN &

* Hay kiém tra nguén dién trude khi cim phich cim
cuiia mdy vao 0 dién. Khong st dung cap kéo dai,
phich ndi hodc 6 dién c6 nhiéu 16 cim dé két nbi.

+  Kiém tra xem ¢ day ndi dat hay thiét bi dién ¢ hiéu
qua hay khong.

* Dat may trén mét bé mt bang phing va chic chén, dé
xa tam tay tré¢ em hodc dong vét, khong dat trén cac
bé mat néng. Sir dung thiét bi trong moi truong co
nhiét do tr 5°C trd 1én. Mdy duoc thiét ké két ni cd
dinh véi ngudn nuéc.

+  Khong duoc sir dung khi may c6 18i hodc day dién bj
hong.

»  Khéng dugc lam téc 18 Vthoé‘t hoi va phai dac bi¢t chu
y khong pht mat sudi coc bang vai hodc cac vat khac.

* Khong v¢ sinh hay béo tri mdy khi chua rit phich
cam khoi 6 dién. .

+  Khong rat phich cim bing cach kéo day dién.

«  Khong dé tré em hay ngudi khong biét sir dung may
van hanh may.

+ Khong st dung may khi tay con udt.

» Khong dat may trong nudc

Khong dé cac vét ligu dong boc mdy (tui, dinh, bia

cac tong) trong tam tay cua tré¢ em.

* Sau khi dong boc lai mdy, nén ddt hop may ¢ noi kho
réo, khong am wét. Khong dat bat cr vét gi ning nén
mat hop.

*  Chi su dung céc phy kién hodc céc linh ki¢n thay thé
dugc nha san xuat chap thuan.

* Trong truong hop mdy hoat dong khong ding hay c6

truc trac, hdy tat may va ngat két noi vdi nguon dién.

Khéqg tu stra may. Hay lién hé véi bo phan ki thuat

dé kiém tra may.

Viée ldp dit may khong dung c6 thé giy nguy hai

cho nguoi dung hodc s& lam hu hong méy hay cac

vat dung khac. Nha san xuat s€ khong chiu trach
nhiém cho cac truong hop nay.

* Chua y thuc hién theo cac canh bao d8 tranh nguy hai
cho ca may va nguoi dung.

+  Hay giit lai huéng dén sir dung nay dé tham khao

SUDUNG MAY

May duorc thiét ké, ché tao voi muyc dich gitip ban pha dugc
nhiing tach ca phe espresso va dd udng nong ngon miéng
(nhu tra, cappuccino, tra cuc la ma,...); viéc st dung may
v6i muc dich khac s€ dugce coi 1a sir dung khong ding cach
va ¢ thé gay nguy hiém.

& Nha san xuat s& khoéng chiu trach nhiém cho cac

truong hop nguy hai cho ngudi dung hay vat chit gay ra
khi str dung khong diing, sai cach hay qua mirc cho phép.

CAC BO PHAN CHINH
0 Cong téc khoi dong
€ 5o nit dinh luong ca phe
eAp ké ndi hoi
°Hai tay pha ca phé
oNﬁm diéu chinh hoi
°V€)i hoi
eNﬁm diéu chinh nu6c nong
e Voi nude nong
GKhay thoat nudc
@Khay suoi tach
QM&_‘H suoi tach

@cmﬁm may (c6 thé didu chinh d cao)

»
|

PAC PIEM MAY

Mo ta may

Dong may BARISTA duoc thiét k& dé pha ca phé
espresso va cac loai dd uéng nong. Co ché van hanh
clia may bao gdm mot bom thé tich duoc dit bén
trong mdy c6 tac dung bom nuéc vao trong ndi hoi
va tai ddy, nudc s& duge 1am nong. Khi cac nit didu
khién duoc kich hoat, nuéc & dudi dang nude néng
hoic hoi s& chay ra cac voi hodc tay cdm theo yéu
céu cua ban. Déi voi cac miu may duge trang bi
thém bo hdm néng nude, nude duge ding dé pha dd
ubng duoc 14y tir ngudn cip nude, nén bai bom va
dugce 1am nong lién tuc nhd hoi tao ra tir ndi hoi.
May c6 két cAu khung bang thép, gin két cac bo
phén co hoc va bg phan dién. Toan by may dugc
phi bang cac 16p inox va thép tAm dugc son va sdy
qua 10. B6 nut dinh luong ca phé, cac nim diéu
chinh, cong tic khoi dong va céc tay pha ca phé
duogc dat & mat trude ciia may. Mat trén cua may
dugc sir dung dé suéi chc.
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cbe nho cbe nho 2 ¢de to Ché do ca phé

ra lién tuc
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LAP PAT MAY

Chi ¢6 nhimg nguoi c6 chuyén mén méi co thﬁ lip
dat, bao t,ri va stra chita may. Nén lap dat trén bé mat
cao it nhat 1.2 m.
B& mat dat may phai bing phéng, khé réo va chéc chin.
May duoc trang bi cac chan ¢6 thé diéu chinh chiéu cao
Khong lip dit may & nhitng khu vice sir dung voi phun
nudc hodc ngoai troi.
Chi lip dat may & nhig noi c6 ngudi c6 chuyén moén sir
dung va bao tri.
Dé dam bao sir dung ding cach, phai lip dit may &
nhitng noi c6 nhiét do xung quanh vao khoang +5°C den
+32°C va d§ am khong vuot qua 70%.
Khéng dé may tiép xtic gin v6i cac bé mit khac dé thuan
lgi cho viéc bao tri may va dé dat may xay ca phé.
Pé tranh nude trong may bi dong bang, khong lap dat
may trong khu vuc c6 nhiét d6 xung quanh bang hoac
dudi 0°C.
Néu nude bi dong bang, khong st dung mdy nita. Hay
lién hé v&i nha san xuat.
Chi nén két ndi may véi ngudn nudce lanh theo tiéu chudn
cuia phap luat hién hanh.
Ap suat nuéce nén nim trong khoang tir 0.1 dén 0.6 MPa.
Néu ap sudt nam ngoai khoang nay, hiy lién hé véi nha
san xuat dé kiém tra.

Cuong do

dién

Nén dat mot van khoa gitra nguon nudc va ong nap nudc
cua may dé ngat nguon nude khi can.

KET NOI PIEN

Két ndi may véi ngudn dién c6 céc thong sé nhu yéu ciu
cuia may. May co day nguon khong ¢6 6 ¢&m boi vi may
duoc thiét ké dé ket ndi truc tiép voi ngudn dién chinh va
khéng ¢6 cong tic bao vé chung.

Truéce khi két ndi may voi ngudn dién, hiy dam bao cac
thong sO trén nhan mdy tuwong thich vdi thong so cua
nguon dién.

Néu day nguép bi hong, dé dam bao an toan, nén mang
(61 nha san xuat, cc trung tdm bao hanh hay nhitng
ngudi co trach nhiém tuong tu dé thay thé.

Phai két ndi day ngudn véi nguén dién duoc 4n dinh ,
phu hgp véi tiéu chuan cua phap luat hién hanh.

Céch thuc ngé} két ndi may voi ngudn dién phai phit hop
voéi quy dinh lap dat.

Phai két ndi may véi day ndi dit dwgc Iip
dat ding cach.
Phai str dung cép 5 15i (3 day 3 pha+day trung thé
+day ndi dét) dé két ndi 3 pha
Phai str dung céap 3 16i (1 day pha+day trung thé+day
nbi dét) dé két ndi 1 pha

KET NOI NGUON NUGC
Pau tién, ndi mot déu cua éng thoat nudce di kém véi
mdy vao khoang chtra dudi khay thoat nuge cua mdy.
Lap dau con lai vao ctra xa nudce chung da duoc lap dat
trude do.
Nén dung mét van khoa khi Kkét n01 ngudn cap nude
chinh véi may dé c6 thé tit ngudn nudce khi can.
Sau do ket nbi ong mém (cong két ndi 3/8” H) vai bom
va ngudn nudc. Néu da lap dat hé théng xur 1y nude, ndi
éng voi dAu ra cua hé théng.
QUAN TRONG: Khéng cip ngudn nwéc c6 do
cirng va nhiét d§ dudi -12°C cho may.

Sau khi lap dat may véi nguon cap nudc va ong xa,
m¢ van hodc voi nude dé nude chay vao noi hoi.

ﬂ KHOI PONG

Bat cong tic khoi dong ¢ vi tri “ON”, mdy s€ tw dong
bom nude vao ndi hoi téi mire da dugc thiét 1ap tir trude.
Sau khi qué trinh db nudc dwgc hoan thanh, nugce s& bét
dAu dugc 1am nong va nhiét d6 ciing nhur 4p suit van
hanh chinh x4c s& duoc thiét 1ap.

Dieu chinh ap suat bom:

Bom ¢6 ép suat 9 bar duoc cai dat mac dinh. Néu can
dieu chinh, thyc hi¢n nhu hudng dan sau:

e Thao nap nhya, dit gon vao mot bén may va sir
dung tude no vit dé vin vit cia bom.

e Quay vit theo chiéu kim ddng hd, 4p suét s& ting.

BARISTA 1GR

Hiéu dién thé 110V /230 V

Ngudn dién 2000 W

Nbi hoi

Ap suit toi da
Ap suidt van hanh
Dung tich

0,18/1,8 Mpa/bar
0,12/1,2 Mpa/bar
00 Lt

B9 trao ddi
Ap sudt toi da
Ap sudt van hanh

1,20/12 Mpa/bar
0,84/9 Mpa/bar

Dung tich 0,5Lt (x2)
Kich c6

(W/D/H) 440/550/465 mm
Tron g lugng 52 Kg
Ngudn nudc 3/8”
Ap sudt t6i da/t6i thiéu

On g xa nuéc O

PAC PIEM

Tay pha 1 cdc ca 1
phé

Tay pha 2 c6c ca 1
phé

Phin mu 1
Ong xi nwéce dai 1.5m 1
Ong mém cip nuéc 1

e Quay nguoc chiéu kim dong hd, 4p suét s& giam.

Piéu chinh van gidn nd: Van gidn né 1a mot bo phan gidi
han 4p suét téi da trong dng dan nhiét cta 10 hoi. Ap suét
nay khong duoc vuot quéa 12 bar. Van dugc 1ap trinh méc
dinh c6 4p suét 11 bar. Néu ban mudn didu chinh van,
hay thyc hién nhu sau:

® Djt phin loc v6i phin mil vio trong tay cAm. Thyc
hién céc thao tic pha ca phé va diéu chinh bom t6i
ap sut ban mudn st dyng van.

®  Sau d6 van num diéu chinh van cho t6i khi nuée
chay ra.

® Sau khi hoan thanh xong cdc budc trén, didu chinh
lai &p suét bom vé 9 bar.

CHU Y: van giiin né c6 thé xi nwéc rit nong
(93°C/200°F).

Trude khi bét diu pha ca phé, ban cin phai doi cho ap
sudit ndi hoi tang toi ap sudt thiét 1ap.

Pha ca phé

BARISTA PRO 2GR BARISTA PRO 3GR
230V (Ipha) 380 V (3 pha)
3500 W 5550 W

0.18/1.8 MPa/bar 0.18/1.8 MPa/bar
0.12/1.2 MPa/bar 0.12/1.2 MPa/bar
131 181

1.20/12 MPa/bar
0.84/9 MPa/bar

1.20/12 MPa/bar
0.84/9 MPa/bar

0.51(x2) 0,51(x3)
700/535/465 mm 920/535/465 mm
63 Kg 85Kg
3/8” 3/8”
0,1/0,6 MPa
16 mm
1 1
2 3
1 1
1 1
1 1

Mady pha ca phé nay c6 thé dugc sir dung dé pha bt ki loai
ca phé nao. Pé co thé pha duoc tach ca phé espresso ngon
nhét, hily sir dung cong thirc pha tron céc loai nguyén liéu
dac biét cho loai thirc uéng nay.

Néu ca phé chay ra qud nhanh hodc qué chdm, hay
thay may xay ca phé min hon hodc tho hon va nén
chat lai dé dieu chinh toc do chay sao cho phu hop.

1. Liép tay pha (c6 phin loc) vao may.

2. Annut XL (ché d6 ca phé ra lién tuc) va dé nudc
chay ngoai. Thyc hi¢n budc nay trude khi pha ca phé
s€ giup loai bo phan ba ca phé dinh trén hong may va
tao ra nhiét d¢ can thiét dé pha ca phe

3. Db caphé vao phm loc trong tay cdm sao cho sau khi
da dugc nén, ca phé chiem 3/4 dung lugng phin loc.

4. Loai bo phan ca phé du thira don;:, trén mép cuia phin
loc dé tay cAm co thé 1ap khit véi hong may.

5. Lap tay cam vao hong may va kéo tir trai sang phai,
dung luc vira du khi kéo tay cam sang phia bén phai.

6. Dat mot hodc hai cbc trén khay va 4n nut dinh
lugng ca phé

Mady pha ca phé Ascaso Barista
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7. Thoi gian chiét xuit mot ly ca phé espresso tét nhat
la vao khoang 20-25 giay.

8. Chu y - dé ca phé c6 chét luong tét nhit, hay
Tuén str dung 1 hodc 2 phin loc.

& CHU Y: Khéong thdo hay vin tay cAm khi nwéc
dang chiay qua tay cam béi vi vao lic nay, may

pha ca phé dang chiu 4p suit kha I6n.
Loi khuyén chung
Lu6n }ép tay cdm vao hong méy dé suéi tay cAm.
Bit coc trén khay sudi tach. Espresso s€ duge pha ngon
nhat tai nhiét do 40°C/71 05°F. Néu can, chi nén xay mot .
luong ca phé vira du d€ pha bdi vi ca phé dugc xay va dé
qué lau s& bi mat mui thom va huong vi rat nhanh va
chat béo trong ca phé s€ lam ca phé c6 mui 6i.

CAI DAT PINH LUONG CA PHE

Ché do ca phé
ra lién tyc (4n
lai dé ca phé
ngung chay)

cbe nho cbe to cbe nho coc to

Pé cai dat célc~ dinh lugng ca phé khac nhau, hay 1am
theo hudng dan sau day:

1. An va giir nat XL trong khoang 3 gidy cho dén
khi dén LED bat dau nhép nhdy (cic dén LED
khéc van tat).

2. Trong vong 5 gidy sau, 4n nat dinh lugng ca phé
ban mudn cai dat. Pén LED cling nhu nut XL s&
sang lién tyc. Luc nay, bom va van dién tir s&
duogc kich hoat.

3. Sau khi lugng ca phé ban mudn da chay vao trong
cbe, dé ding ca phé chay ra, hiy 4n nit dinh
Iuwgng ma ban da chon trude d6 hoac niat XL.

4. Khi nat XL ngimg nhép nhay, dinh lurong ca phé
cho nut ban da chon s€ dugc ghi lai.

Dé thay dbi hodc cai dat dinh lwong ca phé khac,

cling thuc hién cac budc nhu trén.

Ca phé ra lién tuc:
An nat XL dé pha ca phé trong ché do ban ty dong.
Khi 4n nat ndy, ca phé s& lién tuc chay ra cho dén khi
nut dugc a an lai mét 1an nita. Thoi gian ca phé chay ra
lién tuc t6i da 1a 6 phut. Sau do, méay s& ding.
Ghi nhé: Cdc cai dat dinh lwong cua hong mdy
bén trdi sé diege tw dong chuyén sang hong may
bén phdi. Tuy nhién ban ciing co thé thay déi néu
cdn thiét.

QUAN TRONG: Khéng dwoc thio tay cAm
trong khi nwéc dang chay ra tir hong may.

Cai dat chirc nang truwéc khi pha

Chtre néng truge khi pha c6 tic dung dé mot luong nuée
chay qua tay cdm trong 2 hodc 3 gifly, do d6 s€ lam 4m ca
phé xay. Lic ndy, ca phé s& no ra, tao ra cac khe ranh dé
nudc co thé chay qua.

Nude xap xi 90°C v6i dp s‘uét khoang 9 bar s€ chay qua
cac khe ranh nay va dan dan lan ra toan b6 ca phé trong
tay cam.

Khi nuée chdy qua ca phé xuéng cbe s& chiét xudt theo
cac chat hoa tan, huong vi va chat béo cua ca phé.

May pha ca phé khi dwoc chuyén giao dén tay ngudoi
dung chua duogc kich hoat chirc nang trude khi pha nay.

Néu ban muédn kich hoat, hay lam theo cac budc dudi day:

1) Khi méy da duoc tit (T4t cong téc khoi dong chung),
an va gitt nat ca phé espresso c¢d nho don (S) trén b
nut dinh luong phia tay trai va sau d6 khoi dong may
(Bat cong tac khoi dong chung). Tiép tuc an gilt nat S
nay cho dén khi chi c6 nat nay sang.

2) Tét may pha va sau do bat lai.

3) Lic nay, chirc nang trude khi pha da dugce kich hoat.

pé ngung kich hoag, hay thuc hi¢n cac budc tuong tu
nhung thay nit S bang nat L ca phé espresso c¢d 16n don.

QUAN TRONG: Chirc ning truée khi pha chi
¢6 thé dugc sir dung cho espresso don c¢& nhé
(S) va espresso don c& lom (L).

©rua cHE capPucHINO

Mot tach “cappuccino” chudn vi bao gdbm 25ml ca phé
espresso va 125 ml kem tuoi lanh dugc lam nong tir 3
hodc 4 do C tdi gan 55 d6 C
Dung sita bo sach v6i ham lugng protein trén 3.2% va
3.'5% chat béo. Ch}’ déph luqng can thiét dung c}~10 mot
coc trong mot chi€c coi thép dé ngan kem tron lan voi
cac loai mui vi khac.
Kem phai duge ddnh bong min, khong tach nude,
khéng c6 16 hay bong bong.
Chuén bi
Ap ké s& bao ap suét néi hoi vao khoang 1.2/1.5 bar. Luc
nay, ban c6 thé dung noi hoi dé xa nude va hoi ( trong
khoang 20-22 pht).
Vian nim diéu chinh hoi. Nudc s& chay ra khoi voi sau
khi cai dat chtrc nang hoi hoat dong. Do d6, ban nén dé
voi hudng vao khay xa nudc.
Dit voi vao trong binh sita dé 1am nong. D4 sira day 1/3
dung tich binh.
TAO BOQT
Lam 16p kem
Dé co thé tao ra do dic sét ti da, dat voi tao bot ngay
dudi bé mét sira. Van niim diéu chinh hoi va di chuyén
voi sang cac goc khac (van giir voi ngay

duéi bé mat sira) d8 tao ra nhii tuong
véi bot khi. Sau khi da duoc tao bot, thé
tich cua sita s€ tang gép doi thé tich ban
dau. Nh¢ di chuyen binh va voi sao cho
voi ghn sat voi bé mat sita. Sau khi qua
trinh nay két thuc, sita da duoc tao bot
nhung vin con lanh.

NHIET PQ

Lam noéng sira

Sau khi 16p kem da dugc tao ra, dat voi
hoi séu hon trong binh. Di chuyén voi
theo dudngtron dé 1am néng sira cho
dén khi dat duoc nhiét d6 yéu ciu.

Ghi nhé: khong duge 1am nong sira qua 75°C. Khi vuot
qua murc nhiét d nay, sra s€ s6i va bi mat cac dac tinh
quan trong gitip ban pha dugc mot tach cappuchino
chun vi.

Khi qua trinh nay két thuc, van nam didu chinh dé dong
van hoi.

w Loi khuyén: Ca phé espresso dwoc chiét xudt tai

nhiét do 75-80°C. Sita duoc tao Igot va lam nong
trong khoang nhiét @g tir 55°C den 70°C. Viéc giit
leong nhiét dé nay trong sudt qud trinh pha ché rat
quan trong Do do, ban nén sudi céc trén khay Suoi
ciia mdy hodc lam néng céc bang nude nong trude
khi sur dung.
Sau khi da tao ~b<,)t va lam nong sira, ban co thé dé sita
vao coc da co san mot lwgng ca phé espresso o dudi day.
Cic vin dé c6 thé xay ra
Kem qua day va thiéu c6 dac.
1) Sita c6 thé vira méi dugc 1am néng
2) Sira dugce lam néng qua nhanh (voi hoi dugc dat qua
sdu trong binh va sira dugc lam nong ma khong co cic
bot khi n(”)i‘ 1én trén bé mat) trude khi tao dugc 16p bot
theo yéu cau.
Budrc 1 (tao bot) chwa duwgce thue hién ding cach va
bot khi chura dwgc tao ra trong sira.

CHU Y: Néu chirc niing hoi hay nwéc néng dwge sir
dung lién tuc trong mot khoang thoi gian dai va ban
thiy 4p suét giam trén ap ké, hay doi mot Lic dé noi
hoi nong lai. Ap suit t6i da 1a 1/1.5 bar.

QUAN TRONG:

Sau mdi lan st dung, ban nén de voi hoi xa trong 5
gidy dé vé sinh dng va tranh bi tic.

V¢é sinh 16 hut bang kep gidy. Hay dam bao voi khong
bi tac.

o BAO TRI

Nén thuc hién bao tri may khi may da dwoc tit, khong con
noéng va khong két ndi véi ngudn dién.

MOt vai thao téc bao tri dic biét c6 thé s& cin bat méay pha.

Khéng ding voi phun nuée dé vé sinh may

Bdo dudng hang ngay

Cén than vé sinh thin may bang vai hodc bot bién sach,
khong xo. Ludn lau sach céac thanh trén khay thoat nude
lam bang thép khong ghi.

V¢ sinh voi hoi va voi nuée nong. Kiém tra 15 xa trén voi
dé tranh truong hop bi tic boi céc cuc sita dong lai.

Vé sinh cac tAm loc va vong dém cuia tay cAm bang chdi
Ascaso V.26 chuyén dung.

Théo roi phin loc cua tay cAm va dung chéi dé vé sinh
phén ca phé con sot lai, sau do, rira bang nwdc nong.

Bio dudng hang tuin

J

Bit thiét bj va thay phin loc trén tay cAm bang phin mi
di kém v6i may. D6 mot tii "Chét tay rira hong may"
mé V.100 vao trong phin mi va lp tay cim vao hong
may. Sau d6 kich hoat Chu trinh v¢ sinh tu dong.

Chu trinh v¢ sinh tu dng

An va giie niit XL, dn nit S cing bén va bdt diu chu
trinh vé sinh tw dong. Chu trinh sé hoat dong trong vong
7 gidy va sau do dung 3 gidy. Hay lap lai chu trinh vé
sinh nay 5 lan.

Qua trinh nay sé lam tan bot dung trong phin mii, vé sinh
cdc duong ong va van dién tir ciing véi tam loc va cdc
tay cam

Néu can thiét, nén lap lai chu trinh ndy thwong xuyén
cho dén khi ¢6 mieée sach chay qua may.

Sau khi két thitc, hdy thao tay cam va dé mdy hoat dong
trong khodng 30 phiit dé swdc sach chay qua may.

Dé vé sinh phin lgc va tay cim, hiy chuén bi dung dich
pha tir 4 thi "Chat tAy rira hong may" ma V.100 hodc 5
mudng bot tiy rira ma V.101 va mét lit nude sbi, hoa
trong mét binh duoc lam tir thép khong ghi, nhya hodc
thiy tinh (Khong dung binh dwgc 1am tir nhém hodc sit.
Nhtng phin loc va tay cdm vao trong dung dich va dgi it
nhét 20 phat. D& ¢6 tac dung ot nhét, ban nén dé qua
dém. Sau khi d3 ngam xong, 14y cac bd phan nay ra va
rira bing nude sach. Vé sinh phan ca phé con s6t lai va
ba trong khay thoat nuéc bang mét chiée thia tra nho.

May pha ca phé Ascaso Barista





